
OFFRE D’EMPLOI
PAYSAN·NE-

BOULANGER·E

Lieu et date :
La ferme de Belêtre se situe à Dolus-le-sec en Indre-et-Loire (37)
Durée : CDD à temps plein d’un an.
Début du contrat : avant fin janvier 2025 

Principales missions :
À la suite de plusieurs changements organisationnels sur la ferme, nous recherchons 
un·e paysan·ne·boulanger·e pour assurer les missions suivantes :

• Une journée de boulange par semaine en autonomie (pain au levain, pétri à la 
main, cuit au four à bois).

• Préparation des feuilles de production, du levain et des commandes.
• Coupe de bois pour le four.
• Décorticage d’engrain pour la mouture.
• Mise en sac de la farine pour la vente à la ferme.
• Occasionnellement tâches du moment en grandes cultures (tri, passage d’outils, 

manutention…).
• Participation aux réunions de planification et tâches collectives concernant les 

travailleur·euses (préparation des repas, entretien des espaces collectifs, etc.).

• Éventuelles autres tâches nécessaires à l’activité de la ferme (livraisons, achats, 
récoltes, etc.).

Profil : 
• Un minimum d’expérience ou de formation dans le  domaine de la boulange 

paysanne  (panification au levain, pétrissage manuel, cuisson au four à bois ) 
est indispensable..

• Permis B nécessaire.
• Conduite du tracteur et intérêt pour les grandes cultures sont un plus.

Contrat proposé :
• CDD d’un an, 35 heures/semaine (possibilité d’adapter pour un temps partiel).

• SMIC horaire. Travail du lundi au vendredi.

• Période d’essai de 2 semaines.

• Avantage en nature : repas du midi, pain et farine fournis.
• Des horaires décalés sont à prévoir (début des journées de boulange : 5-6h du 

matin)  1 à 2 fois par semaine, et quelques heures en week-end peuvent être 
envisagées selon les envies/possibilités (participation aux astreintes du week-
end, marchés exceptionnels ou autres évènements).

Début du contrat dès que possible.



Date limite de candidature : 29 novembre 2024

Merci de nous envoyer votre candidature par e-mail sur fournil  @beletre.org  . 

Visite de la ferme et entretiens d’embauche dès que possible.

Nous  nous  tenons  à  disposition  pour  répondre  à  vos  éventuelles  questions  ou 
besoins de précisions par e-mail ou par téléphone au 02 47 19 12 60.

QUELQUES MOTS SUR LA FERME

La Coopérative Paysanne de Belêtre est une ferme collective en agriculture biologique 
située dans le  Sud Touraine (Indre-et-Loire).  Elle  a été créée en 2015  et  compte 
aujourd’hui 64 hectares de terres cultivées. L’équipe est actuellement composée de 
sept associé·es. 

La ferme de Belêtre est aussi un lieu de vie pour sept adultes et trois enfants. Une 
partie des espaces, des équipements et du matériel est mutualisé entre lieu de vie et 
usage professionnel (bureau, salle commune, salle de bain, chambre d'ami·es, jardin, 
etc.). Une activité indépendante de paysanne tisanière est également présente sur le 
lieu.

Les ateliers

Maraîchage diversifié

Une cinquantaine de légumes de saison sont cultivés et distribués à la ferme en 
AMAP sous forme de paniers hebdomadaires. La production représente environ 120 
paniers/semaine  destinés  aux  habitant·es  du  territoire  qui  renouvellent  leur 
abonnement  tous  les  6  mois.  Les  paniers  sont  distribués  toute  l’année  sans 
interruption.

Grandes cultures

Nous cultivons blé, seigle, petit épeautre et sarrasin pour la transformation en farine 
et en pain. Avoine, vesce, féverole, sorgho et millet sont destinés à faire des couverts 
d’engrais verts. Enfin, trèfle, lotier et luzerne sont cultivés pour du fourrage pour les 
élevages voisins. Toutes nos semences sont issues de notre propre production.

Boulange & meunerie

Les céréales produites sur la ferme sont transformées en farine puis en pain au 
levain (et brioches, pizzas, biscuits). La farine est moulue sur meule de pierre et le 
pain est pétri à la main et cuit au four à bois. La production d’environ 430 kg de 
pain/semaine  est  écoulée  localement  auprès  de  différentes  AMAPs,  magasins  bio, 
groupements d’achat et en vente à la ferme. 

Animation & formation

Nous  menons  également  des  activités  d’animations  pédagogiques  (auprès  de 
différents publics  notamment en situation de handicap)  et  de formations (sur le 
fonctionnement collectif, l’auto-gestion et le statut coopératif). La ferme fait partie du 
réseau R.E.P.A.S et est structure d’accueil dans le cadre du compagnonnage.

mailto:fournil@beletre.org


Les associé·es de la ferme de Belêtre


