® AGRIBIO o4 ®

de Haute-Provence

Installer un moulin a céréales a la ferme

5 et 6 décembre 2022 - Forcalquier et alentours (04)

Cette formation est faite pour vous si vous souhaitez...

e Découvrir la meunerie au sein d’une exploitation agricole, de la
moisson a |’ensachage de la farine

e Découvrir les différents outils pour appréhender I’installation
d’un atelier de meunerie a la ferme

e Aborder le dimensionnement et la rentabilité d’un atelier de
meunerie

Contenu

Lundi o5 décembre, matin :
e Tour de table et relevé des attentes
e Historique des céréales et de la meunerie
e Glossaire de la meunerie
e Les céréales et les variétés
Lundi o5 décembre, aprés-midi :
e la qualité au champ
e Le cycle de vie du grain de blé : du semis a I’ensachage
e La valorisation des déchets, du son, ect...

Mardi 06 décembre, matin :
e Les types et le choix du moulin, les fournisseurs de matériel
e la valorisation des céréales transformés : farine, pain, flocons, etc..
e Ateliers sur les projets personnels ou collectifs
e Elaboration d’un business plan pour l'atelier de meunerie
Mardi 06 décembre, aprés-midi :
e Visite d’un atelier de meunerie

Méthodes pédagogiques / Moyens matériels et outils

Présentation orale par I'intervenant a ’aide d’un diaporama, visite d’un
atelier de meunerie pour se familiariser avec la meunerie a la ferme,
échanges entre les stagiaires et Iintervenant.

Modalités d’évaluation

En début : analyse des besoins par un tour de table. En cours : évaluation des
acquis (mise en pratique en salle et sur le terrain). En fin : évaluation de la
satisfaction (questionnaire).

Renseignements

Damien FORNENGO, 06 37 93 28 46, anim.grandes-cultures@bio-provence.org

Mise a jour le 13/10/2022

Date : 5 et 6 novembre 2022
Durée : 2 jours, 14h
Horaires : 9hoo-13hoo & 14ho0-17ho0

Lieu: La localisation de la salle sera
indiquée par mail avant le début de la
formation

Date limite d’inscription: 25 novembre
2022

Nombre de stagiaires: minimum 8 et
maximum 15

Public ciblé : agriculteurs en grandes
cultures biologiques

Repas : tiré du sac

Intervenant: Anthony DUBOIS (paysan-
meunier et formateur au CFPPA de
Montmorot)

Responsable de formation: Damien
FORNENGO (Conseiller et animateur en
grandes cultures bio pour Agribioog et Bio de
PACA)

Personnes en situation de handicap (PSH) :
contactez-nous.

Prérequis : Aucun.

Tarif : 27 € TTC / heure. Prise en charge
par Vivéa selon éligibilité (vérifiez la
consommation de votre plafond annuel
auprés de Vivéa). Pour les non éligibles
ou non finangables (salarié, demandeur
d’emploi, chef d’entreprise hors agricole,
particulier, etc.), contactez-nous.

Besoin de vous faire remplacer?
Contactez votre service de remplacement.

Inscription : formulaire d’inscription en
ligne en cliquant ici

et conditions générales de formation en
cliquant ici
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Les Agriculteurs BIO des Alpes


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdb5hp63qrw8OP6dYHAhYuyTuze1nsT4e3VtIOLcJW1aRbCNw/viewform?usp=sf_link
https://www.bio-provence.org/formation/formation_structure_conditions.php?id=135
https://www.bio-provence.org/formation/formation_structure_conditions.php?id=135

