Valorisation & Transformation

» Hygiéne et transformation agroalimentaire fermiére

IR 1jour
18 Janvier
2022

(Y]] Sommieres

Intervenant

Formateur agroalimentaire
du CFPPA de Florac

= Connaitre la reglementation sani-

taire en vigueur.

= Comprendre les risques sanitaires

de l'activité de transformation et en
connaitre les différents parametres.
= Appréhender les bonnes pratiques

Programme

« Présentation des principaux
micro-organismes en agroalimen-
taire.

« Etude des paramétres influencant
le développement des micro-orga-
nismes.

« Etude des principaux modes de
contamination.

+ Application de la méthode des 5M
: main d'ceuvre, matériel, matiere
premiere, milieu, méthode.

d’hygiene a mettre en ceuvre pour
maitriser le risque sanitaire.

= Mettre en ceuvre les regles
d’hygiene et sanitaires dans la trans-
formation des produits.

« Risques de toxi-infections
alimentaires collectives et leurs
préventions.

+ Régles d’hygiene en préparations
froides et en préparations chaudes
(hygiéne du personnel, du matériel
et des denrées).

« Présentation d'un plan de net-
toyage et de désinfection.
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