Etiquetage et réglementation des
S denrées alimentaires

‘Public  : paysannes installé(e)s, : Paysan(ne)s et porteurs(ses) de projet formez-vous !
- porteur.ses de projet
: : La transformation de productions végétales ou animales soumet les paysans

Pré-requis : aucun - alareglementation INCO relative a 'étiquetage des produits alimentaires.
. Dela méme facon, certaines préparations sont régies par des appellations
: Objectif pédagogique : : strictes. Venez acquérir les connaissances nécessaires aux bonnes pratiques
‘Acquérir les connaissances: réglementaires et a la conception de vos étiquettes.

‘réglementaires de la transformation :
:(végétale et carnée) et de:
‘I'étiquetage. PROGRAMME

gDates - 20 janvier 2020 :
: >¢ Exigences réglementaires liées a #¢ Spécificités de I'étiquetage en

‘Horaires : de 9h00 a 17h00 - la transformation des fruits & 1é-  bio, étiquetage nutritionnel,

- gumes et des produits carnés,

-Lieux : Maison des paysans - Orgon :, >¢ Regles d’étiquetage selon les cir-
V¥ Réglementation des techniques  cuits de distribution.

: Formatrice : - et procédés de transformation,

 Sylvie PONS, %
: Professeure en Biochimie et Geme{' Cadre général lié a l'étiquetage

alimentaire - des denrées alimentaires

i Mode de validation : : . o

‘Une attestation de présence sera #rMentions - obligatoires et autres
" délivrée - mentions spécifiques a certains
' - produits (confitures, produits car-

- nés, produits laitiers, etc.),

- Inscrivez-vous aupres de ’ADEAR 13 au

( Nos formations ont un coiit de 175€¢/jour. Les agriculteurs (chef d’exploitation, cotisant soli-
v daire, conjoint collaborateur, aide familial), et les personnes en démarche d’installation mu-
Vive Ll nies d’une attestation délivrée par le PAI sont pris en charges par le Vivéa et y ont gratuite-

du Vivant



