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La Ferme du Domaine de Merval recrute ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Domaine de Merval, intégralement en Agriculture Biologique, produit et transforme des 
produits fermiers en AOP et AOC (Neufchâtels, Pommeau, Calvados, Cidre, Jus de Pomme…) 

Vos missions :  

 Vous prendrez la succession du maître de chai sur toutes les étapes de la production et 
de la transformation de la pomme à cidre : récolte, fermentation, distillation, maîtrise de 
chai, mise en bouteille, commercialisation, préparation de commande et expédition… 

 Vous aurez la charge du suivi administratif du chai : suivi des stocks pour les douanes, 
suivi du cahier des charges AOC 

 Vous serez également amené à encadrer des apprenants du Lycée Agricole. 

Un tuilage de 6 mois est prévu avec l’actuel maître de chai de Merval M. François Juguet 

Compétences recherchées : créativité, rigueur, intérêt pour la production cidricole 

Vous travaillerez au sein d’une équipe de neuf collaborateurs, le savoir-être est donc aussi 
important que le savoir-faire. Une expérience dans la transformation cidricole et vinicole ou 
dans la conduite des vergers de pommiers est nécessaire. 

La rigueur, l’adaptabilité et la capacité à travailler en équipe sont avant tout recherchées. 

 

Envoyez votre C.V à :   
  

Gilles COLLOMBET-GOURDON 

Directeur de l’exploitation 

gilles.collombet-gourdon@educagri.fr 

 

Domaine de Merval – Ferme du Lycée 
Agricole du Pays de Bray 

Route d’Argueil, 76220 BREMONTIER-
MERVAL 

Contrat : CDD 1 an conduisant sur un CDI 

Jours et horaires prévisionnels : contrat 35h/semaine avec heures supplémentaires 

Poste à pourvoir : dès maintenant 

Formation recherchée : formation transformation cidricole ou vinicole ou arboriculture 
type BTS ou CS 

Rémunération : base de 2200€ brut mensuel renégociable selon profil + intéressement 
sur résultats économiques de l’exploitation 

Maître de chai – Domaine de Merval  


