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Optimiser son itinéraire de récolte et les 
réglages de sa moissonneuse-batteuse 

3 décembre 2024 

Modalités d’évaluation 

Contenu 

Méthodes pédagogiques / Moyens matériels et outils 

Renseignements 

Intervention en salle avec support de présentation, démonstration 
d’équipements et réglages sous le hangar (étude de cas) 

Analyse des besoins par un tour de table, évaluation des acquis et de la 
satisfaction en fin de formation par un questionnaire. 

Matin en salle :  
 La qualité des lots bruts : enjeux communs collecteur/ 

producteur 
 Avantages et inconvénients des itinéraires de récolte : 

fauchage, andainage, dessiccation 
 Les organes de base et complexes d’une moissonneuse-

batteuse (contre-batteurs, grilles spécifiques, échantillons 
bruts et nets avec catégories de déchets séparés) 

 Présentation des moyens pour améliorer l'efficacité de 
battage des moissonneuses-batteuses et le taux 
d'impuretés 

 Caractéristiques des espèces et réglages les mieux 
adaptés 

 Innovations : atouts et contraintes des divers modèles de 
machine (ex sur colza, céréales, oléoprotéagineux, 
fourragères, potagères, maïs…) 

 
Après-midi sous le hangar : 

 Démonstration d’équipements  
 Réglages avec machines à disposition 

 
 
 
 
 

 machines à disposition 
 Analyses d'échantillons bruts 

Objectifs opérationnels – vous souhaitez vous former à ... 

 Analyser visuellement un lot brut 
 Diagnostiquer les voies possibles d’amélioration des taux 

d’impuretés 
 Connaître et mettre en œuvre les bons itinéraires de récolte et 

les bonnes pratiques de battage qui conduisent à des lots aux 
normes commerciales 

 

 

Date : 3 décembre 2024 

Durée : 1 jour 
 
Horaires : 9h00-17h00 
 
Lieu :  Forcalquier (04) – lieu sujet à 
changement en fonction de l’origine 
des stagiaires 
 
Date limite d’inscription : 27 
novembre 2024 
 
Nombre de stagiaires : minimum 6 et 
maximum 15 
 
Public ciblé :  agriculteurs, salariés ETA, 
organismes stockeurs, CUMA – filières 
grandes cultures  
 
 
Repas : tiré du sac 
 
Intervenant : Nicolas Thibaud,  Agro 
Ingénierie et Formations 
 
Responsable de formation : 
Clémence Rivoire, conseillère-
animatrice régionale en grandes 
cultures biologiques, Agribio 04  
 
Prérequis : Aucun. 
 
Tarif : 25 € TTC/h stagiaire. Prise en 
charge par VIVEA selon éligibilité 
(vérifiez la consommation de votre 
plafond annuel auprès de VIVEA). Pour 
les non éligibles ou non finançables 
(salarié, demandeur d’emploi, chef 
d’entreprise hors agricole, particulier, 
etc.), contactez-nous. 
 
Besoin de vous faire remplacer ? 
Contactez votre service de 
remplacement. 
Personnes en situation de handicap 
(PSH) : contactez-nous. 
 
Inscription : formulaire d’inscription 
en ligne en cliquant ici 
et conditions générales de 
formation en cliquant ici 

INFOS PRATIQUES 

Clémence RIVOIRE / 07 44 50 30 67 / grandes-cultures@bio-provence.org 
Mise à jour le 24/09/2024 

https://www.nicolas-thibaud.fr/
https://www.nicolas-thibaud.fr/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdmN7x2j49HdC_wZV9yV6tFVghWjM-oMyMQ07yPvAZhHJavnQ/viewform
https://www.bio-provence.org/formation/formation_structure_conditions.php?id=135
mailto:grandes-cultures@bio-provence.org

