» La fabrication de farine et de pain bio :

du semis a la transformation
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La transformation des céréales sur la ferme permet de créer une plus grande
valeur ajoutée. La production de farine et de pain est un moyen de commercia-
lisation jugé économiquement intéressant par les agriculteurs. La production
de céréales et les processus de fabrication de la farine (trier, stocker, moudre) et
de pain nécessitent cependant d'acquérir des savoirs pour réussir les différentes

étapes.

= Connaitre les différentes céréales.
= Connaitre la réglementation sur
la production de semences et la
production de farine,

« Présentation des différentes cé-
réales (panifiables, non panifiables),
leurs variétés et leurs itinéraires tech-
niques.

« Présentation de la réglementation
sur la production, la commercialisa-
tion et les échanges de semences et
la production de farine.

« Savoir choisir son équipement pour
trier, stocker et moudre,

« Connaitre les bases de la fabrica-
tion de pain.

« Présentation des différentes étapes
et conditions optimales de transfor-
mation, et des équipements néces-
saires sur la ferme (visites d’exploita-
tions).



